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I. Nombre de la Unidad Curricular Optativa: Análisis del sistema agroalimentario

global y su impacto en la nutrición poblacional

II. Ubicación en el Mapa Curricular: Primer semestre

III. Créditos: 5

IV. Carga horaria: 45 horas

V. Cupo Máximo: 50 estudiantes

VI. Perfil: Se recomienda que el estudiante tenga conocimientos vinculados a

Seguridad y Soberanía alimentaria, Salud Pública, PIA.

VII. Departamento/s o docentes responsables: Nutrición Poblacional y Alimentos;

docentes responsables: Humberto Almirati, Martín Pérez.

VIII. Objetivo General: El estudiante podrá analizar las características del Sistema

Agroalimentario (SAA) global y su repercusión en la nutrición poblacional

IX. Objetivos Específicos: El estudiante será capaz de:

1) Comprender conceptos generales de economía.

2) Conocer las características de algunos de los principales modelos de

desarrollo propuestos en la literatura, así como algunos indicadores para su

medición.

3) Conceptualizar y analizar al SAA desde una perspectiva histórica, política y

económica.

4) Analizar la situación nutricional a nivel global y su vínculo con el SAA.

5) Reflexionar sobre el rol del Licenciado en Nutrición en el SAA, como

profesional y como “consumidor”.

6) Examinar información de forma crítica, reflexionando y comunicando de

forma efectiva los trabajos realizados
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X. Contenidos

1) Conceptos básicos de microeconomía, macroeconomía y comercio

internacional. La globalización de los mercados.

2) Principales modelos de desarrollo. Crecimiento, desarrollo e indicadores.

Problemas del desarrollo.

3) El SAA. Concepto. Modelos propuestos. El SAA global. Configuración

histórica internacional del SAA: vínculo con desarrollo/subdesarrollo.

4) Análisis del SAA desde las distintas fases

- Producción de alimentos.

- Transformación de los alimentos. El procesamiento y

ultraprocesamiento. Aspectos éticos.

- Comercialización y distribución de alimentos.

- Consumo de alimentos. La tridimensionalidad de la ciencia de la

nutrición. La complejidad del acto alimentario. Elementos que inciden

en las decisiones como consumidores. Los entornos alimentarios.

- Fase de desperdicios como transversal a todo el SAA

5) Situación nutricional global. El Derecho Humano a la Alimentación

Adecuada: su vínculo con el SAA y el grado de desarrollo de los países. El

rol del Estado.

6) El rol del Licenciado en Nutrición como agente de salud y promotor del

cambio en el marco del SAA. El rol de cada uno de nosotros como

individuos consumidores de alimentos.
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XI. Metodología:

​Modalidad semipresencial, incluyendo:

- Instancias de trabajo presenciales y virtuales, tanto sincrónicas como

asincrónicas.

- Actividades individuales y de trabajo colaborativo.

- Instancias de trabajo en territorio.
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XII. Evaluación:

- Formativa: trabajos colaborativos.

- Sumativa: Prueba teórica final (40%), trabajo grupal según consigna a definir

(40%) cuestionarios de autoevaluación (20%). El estudiante aprobará con

nota 3.
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